Termin:

Prihlasky:

Prezentacia:
Druzstva:

Startovné:

Material:

Organizac¢né pokyny:

Ramcové sut’aze:

Vyhodnotenie:

Propozicie sut'aze vo vareni klasického hovidzieho gulasu

Cibul'ové hody, Zohor, 2019

28.09. 2019

Do sut’aze sa mozno prihlasit’ osobne vo vinotéke v Zohore alebo cez
internet cez rezervacny portal: gulas.ozzo.sk
Rezervacie mozno zaplatit™:

u p. F. Grelika: +421 905 441287 - Na dieloch 6, Zohor
u p. I. Mackovica: +421 905 306660 - Stupavska 11, Zohor
u p. Kuchara: +421 918 614837 - vo Vinotéke v Zohore

Termin uzavierky prihlasok je 23. 9. 2019

Maximalny pocet stut’aZiacich druzstiev je 25.

28.9. 2019 o 8:30 za hlavnou tribunou futbalového arealu v Zohore.
Pocet ¢lenov v druzstve l'ubovol’ny.

30 EUR

Plati sa vopredom, najneskor 3 dni po rezervacii. Nezaplatena rezervacia sa auto-
maticky vymaze. Pri neticasti na sut’aZi sa peniaze nevracaji, mozete si v§ak prist’
pre zaplatené maso.

Kazdé druzstvo dostane 4 kg hovidzieho misa, pecen chleba, primerané mnozstvo
cibule, stol na pripravu, ekologické jednorazové misky na gulas a lyzicky. Ostatné
veci si druzstvo zabezpeci samo. Jednu uzatvaratel'ni misku dostanete na vzorku
pre komisiu.

do arealu ihriska si mozete priviest’ vase veci aj autom, pristup bo¢nou branou
z Poziarnickej ulice. Auta po vyloZeni veci zaparkujte pred touto bo¢nou branou.
Na rezervovanych sutaznych miestach o rozmere 3 x 3 m je mozné postavit’ iba
pristresky, ni¢ iné. Gulas sa moZe varit IBA v uzavretych kontlinkach, nie na otvo-
renom ohni.

Zaciatok varenia gulasu je na vas, ale gulas musi byt’ uvareny do 13:30 hod.

Krajanie cibule: Jeden ¢len druzstva sa na zaciatku zac¢astni su-
taze v krajani cibule. Zaciatok sttaze o 9:00.

Pitie piva na Cas. Zaciatok sut'aze — v¢as ohlasi na§ moderator.
Hod bagan¢om pod nohami. Zaciatok sut'aze — v€as ohlasi na§ moderator.
Cibul’ové hody: hadzanie cibulou do koSa. Zaciatok sutaze —

v¢as ohlasi nas moderator.

Porota zacina hodnotenie gulasu o 13:30 hod. Do tohto ¢asu musi byt’ varenie gu-
lasu ukoncené! Organizatori odoberu vzorku guldsu do uzatvaracej misky na hod-
notenie pre porotu.

Vyhodnotenie kvality vykona odborna porota. Ocenia sa prvé tri druzstva.


http://gulas.ozzo.sk/

Propozicie sut'aze vo vareni klasického hovidzieho gulasu
Cibul'ové hody, Zohor, 2019

Predaj: Na zaver si kazdé druzstvo moze uvareny gulas, ak vam zostane, predat alebo roz-
dat’ divakom.
Ceny: Sutazné druzstva, ktoré budu odbornou porotou vyhlasené ako tri najlepsie, zis-

kaju vecnu cenu. VSetky druzstva ziskavaju pamatny diplom.

Od tohto roku zacneme pouzivat’ kompostovatel’né pohare, tacky, lyzi¢ky, taniere a tak chceme pri-
spiet’ k ochrane Zivotného prostredia



